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Alle Tostadas werden seru@ﬁ‘ .rr.ut Salai Tomaten, kaen Papnﬁ(asrreafen
Korignder, Avocado Gﬂaam Creme Frafcﬁa und Schafskase



Dazu frischer Salat, Koriande
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Koriander und. Limetten.
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